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RECEPTURA NR KWM-104

1. Nazwa handlowa wyrobu

Kielbasa w sosie z pomidorami i ciecierzyca

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu mi¢sa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

. Stosowane
Nazwa surowca Yarnasiaiadia AN Rozdrobnienie procesy
surowca wyrobu gotowego, :
» s technologiczne
nie mniej niz
Kietbasa wedzona,
parzona, w ostonce
naturalnej;
zawarto$¢ thuszczu
nie wiecej niz 27%;
. skiad: migso Ilos¢ niezbedna do
Kietbasa . . .
. wieprzowe, 100 g | uzyskania wymaganej Plastry
wieprzowa b tci sktadniks bodei
érednio wyrobu zawartosci skladnikéw o grubosci -
tozdrobniofz wyprodukoYvanf) migsnych w wyrobie | 10 mm — 20 mm
ze 120 g miesa; gotowym
nie dopuszcza si¢
uzycia miesa
oddzielonego
mechanicznie
MOM)
Ziarna o jednolitej
Ciecierzyca barwie 15 i i
konserwowa 1 wyréwnanej
wielkosci
Sos — sktadniki:
Klasal;
Pomidory o jednolitej barwie, 20
konserwowe cale | bez skérki! i czesci
niejadalnych
Maka pszenna Typ 500
. Niezbedna ilosé ) )
modyfikowana .
gwarantujaca
Skiad: m.in. ptatki | otrzymanie produktu
Mieszanka pomidorow, o cechach
ar bazylia, czosnek, organoleptycznych
01';1(aty;zno- oregano, cebula, i fizykochemicznych ) )
SRERON pietruszka, papryka spetniajacych
czerwona ostra wymagania normy
: ; NO-89-A202:2025
Sl spozywcza - - -
Cukier - - -
! Dopuszcza si¢ obecnos$é nieznacznych ilosci skérek w pomidorach konserwowych.
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Dopuszcza si¢
stosowanie
koncentratow
spozywczych
w celu
podkreslenia
smaku: sosow,
rosolkow

Minimalna ilos¢
wynikajaca z potrzeb
procesu
technologicznego

W przypadku zakupu gotowych pélproduktéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza recepturg.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyzglad ogolny:
- kawalki kietbasy zalane sosem z widocznymi kawatkami
pomidoréw i ziarnami ciecierzycy

Zawartos¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 35
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ thiszczu wolnego, 15

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okres§lono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rOwnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-104 edycja 2

Kietbasa w sosie z pomidorami i ciecierzyca

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA
Szefostwo Shuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ
N5 011 9

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 —IWsp SZ
Egz. Nr2 - WOBWSZ
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